GOOD TOUR : ADVENTRUE JAPAN
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Du samedi 12 mars au dlmanche 1 3 mars
Départ et arrivée de Kansai avec une nuit et quatre repas
@Tarif du voyage (par personne) : \48.000-

@ Supplément pour une chambre privée : \3.000-

@ loger une nuit dans une chambre standard ou chambre a deux lits
® les repas (un petit déjeuner a I’hdtel) ( deux déjeuners dans des
restaurants japonais) ( un diner en admirant I’Awaodori dans la salle
a manger traditionnelle japonaise d’'un resraurant, durant une heure)
® Pas d’'accompagnateur de voyage.

.
http:/www.adventurejapan. jp

®3.12 (sat)

9:00 Rassemblement a I'aéroport Itami ou a la gare Shin Kobe(en navette)

11:15 Contempler le tourbillon marin a Narumi

12:30 Goiter les fruits de mer de Narumi Kaikyo

14:00 Admirer le Ningyo Joruri

19:00 Diner au restaurant traditionnel “lhara” Assister au “Konjaku Monogatari”
de I’Awaodori dans une salle 8 manger japonaise

®3.12 (sun)

9:30 Le premier lieu saint Bouddhiste: "Ryozenji” - le deuxiéme : “Gokurakuji” - le

troisieme : “Konsenji” Sur les pas du pélerinage bouddhiste (5km a pied)
12:30 Déjeuner au restaurant traditionnel de Tokushima

© Tour conductor : litabi Co., Ltd. (The commissioner of Japan Tourism Agency authorized travel agency No. 1737) Person in charge : Yoshida / Yanaze 2F Eagle Hamamatsucho Bldg. 2-7-17, Hamamatsu-cho
Minato-ku, Tokyo 105-0012 TEL: 03-5405-4053 Open hour: 9:15 — 18:15, (Closed at Sat. Sun and national holidays)

Collaborateurs: Zenkoku Ryoriryotei Kumiai(association nationale de cuisines et restaurants traditionnels japonais), Tokushimaken Ryoriseikatsu Eiseidougyou Kumiai (association de I'hygiéne culinaire 4 Tokushima),
Tokushimaken Ryorigyo Kumiai Rengokai (union culinaire de Tokushima), ifys S.A., Adventure JAPAN S.A.
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Du jeudi 17 février au vendredi 18 fevrier
Départ et arrivée a la gare de Nagaoka dans la
préfecture de Niigata avec une nuit et trois repas
@Tarif du voyage (par personne) : \40.000-
@Supplément pour une chambre privée : \3.000-

@ loger une nuit dans une chambre standard ou chambre a deux lits

une suite de luxe est disponible avec le tarif supplémentaire de 10.000
yens (par personne).

® les repas : (un petit déjeuner a I’hdtel) (un déjeuner au restaurant
traditionnel "Kobayashi Rou”) (un diner au restaurant traditionnel
“Kamogawakan” avec le menu dégustation de sakes)

@ droits d’entrée pour le musée etc. ® Pas d’accompagnateur de voyage.
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@2.17 (thu)

12:00 Déjeuner au restaurant moderne japonais “Kobayashi Rou” fondé a I'époque de Taisho

13:30 Suivre la trace de Rydkan et expérimenter la calligraphie au musée de Ryokan etc.

18:30 Diner autour des spécialités locales dans un restaurant de Nagaoka “Kamogawakan”
avec dégustation de différents sakes

® 2.18 (fri)

9:00 Excursion dans la ville ou sont fabriqués les sakes / visite des fabricants de sake

et de sauce soja

12:00 des événements sont prévus comme la fete de la neige dans ou prés de Nagaoka /

des informations supplémentaires sont disponibles pour ceux qui le veulent

Tel.03-5405-4053 RAR VLR
http:/www.adventurejapan. jp

© Agence de voyage : litabi S.A. (Le 1737 : numéro de matricule du secrétaire de I'agence touristique) econtact : Yoshida / Yanase 2F Eagle Hamamatsucho building 2-7-17, Hamamatsu-cho, Minnato-Ku, 105-0012 TOKYQ

Téléphone : 03-5405-4053 Horaires d'ouverture : du lundi au vendredi 9:15 - 18:15 (fermé le samedi, le dimanche et les jours féries)

ogements a I' Hotel New Otani Nagaoka ou équivalent, 2 personnes par chambre.

Collaborateurs : Zenkoku Ryoriryotei Kumiai (association nationale de cuisine et restaurant traditionnel japonais), Nigataken Ryoriseikatsu Eiseidougyou Kumiai (association de I'hygiéne culinaire a Nigata),

Nigataken Ryorigyo Kumiai Rengokai (union culinaire a Nigata), ifys S.A., Adventure JAPAN S.A.




